


Para personas que no consumen lácteos,
lactosa o derivados. (reflejado en el alto
consumo de variedad de leches vegetales)
Personas con dietas veganas. (sin nada de
origen animal). 

El profesional, no tendrá pérdidas ni mermas,
al ir en congelación, y descongelarse en
apenas, 20-30 minutos la ración. Estando ya
cortado y listo para servir. Facilitando el
trabajo al profesional y dando solución a
esta demanda en continuo crecimiento. 

Nuestra empresa hace repartos diarios en
San Sebastián directamente al canal Horeca
(hoteles, restaurantes y cafeterías)
 y alimentación, y semanales en amplias
zonas de País Vasco y Pamplona.

100% vegetal

La tendencia de nuevas dietas alimentarias como: dietas veganas, sin azúcar,
keto, etc... y el auge de personas con intolerancias alimentarias, es más
elevado que nunca y sigue en constante crecimiento.

Àlkhemi Laboratory, 
da soluciones ofreciendo
pastelería artesanal y de calidad

Listo para servir Envios



Bizcocho vainilla/
Chocolate 
Tierno bizcocho
marmoleado de
vainilla y chocolate. 

Bizcocho de
zanahoria 
Esponjoso y húmedo
bizcocho de
zanahoria.

Bizcocho de
limón 
Bizcocho esponjoso con
delicioso sabor a limón.

Bizcocho 0%
azúcar
Bizcocho sin azúcar,
muy esponjoso y
húmedo de cacao.

Bizcochos artesanos



Bizcocho vainilla/ Chocolate vegan
Tierno bizcocho marmoleado de
vainilla y chocolate. 

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 2700G
RACIÓN: 100-110G

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS



Bizcocho limón vegan
Bizcocho esponjoso con delicioso
sabor a limón. 

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 2700G
RACIÓN: 100-110G

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS



Bizcocho zanahoria vegan
Esponjoso y húmedo bizcocho de
zanahoria natural.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS



Bizcochos sin azúcar
Bizcocho sin azúcar, muy
esponjoso y húmedo de cacao.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR HUEVO

CAJA: 1900G
RACIÓN: 80G

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CONTIENE MANITOL

TRIGO



Pastelería artesana

Carrot Cake vegan
Tarta compuesta por
bizcocho húmedo de
zanahoria y nada
especiada con nueces.

Maracuya, nata y
melocotón vengan
Jugoso bizcocho de maracuyá,
combinado con capas de nata
y confitura de melocotón.

Tarta de Oreo
venga
Deliciosa tarta
elaborada con las
famosas galletas Oreo.

Tarta de fresa
vegan
Delicada tarta, de bizcocho
de fresa con nata y capas
de confitura de fresas.Tarta de Lotus

vegan
Base de cacao, crema de
Lotus, y sedosa nata con
sabor a Lotus.



Pastelería artesana

Carrot Cake 
Tarta compuesta por
bizcocho húmedo de
zanahoria y nada
especiada con nueces.

Tarta de Oreo 

Deliciosa tarta
elaborada con las
famosas galletas Oreo.

Tarta de Lotus 

Base de cacao, crema de
Lotus, y sedosa nata con
sabor a Lotus.



Carrot cake vegan
Tarta compuesta por bizcocho húmedo de
zanahoria y nada especiada con nueces.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G

NUEZ SOJA



Tarta de Oreo 
Deliciosa tarta elaborada con las famosas
galletas Oreo.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G

SOJA



Maracuya, nata y melocotón 
Jugoso bizcocho de maracuyá, combinado
con capas de nata y confitura de melocotón.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G



Tarta de Lotus 
Base de cacao, crema de Lotus, y sedosa
nata con sabor a Lotus.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G



Tarta de fresa
Delicada tarta, de bizcocho de fresa con
nata y capas de confitura de fresas.

CONSERVACIÓN

DESCONGELACIÓN DESCONGELACIÓN

FORMATO
CONGELACIÓN: 2 MESES
FRÍO: 4-5 DÍAS

CAJA: 4-5 HORAS
RACIÓN: 20-30 MINUTOS

GIRA SOL AGAR AGAR TRIGO

CAJA: 24 RACIONES PRE CORTADAS

CAJA: 2400G
RACIÓN: 90-100G



INSTAGRAM

WHATSAPP

ESPECIALIDAD EN INTOLERANCIAS

ALKHEMI.LABORATORY

772 790 320

Pastelería artesanal



Pastelería artesana

Bizcocho vainilla/
Chocolate vegan

Carrot Cake vegan

Bizcocho 0%
azúcar

Bizcocho de
limón vegan

Tarta de Oreo vegan

Tierno bizcocho
marmoleado de vainilla y
chocolate. 

Tarta compuesta por
bizcocho húmedo de
zanahoria y nada
especiada con nueces

Bizcocho sin azúcar,
muy esponjoso y
húmedo de cacao.

Bizcocho esponjoso con
delicioso sabor a limón.

Deliciosa tarta elaborada
con las famosas galletas
Oreo.

Bizcochos artesano Tartas artesanas

Bizcocho de
zanahoria vegan

Maracuya, nata y
melocotón vengan

Tarta de fresa vegan

Tarta de Lotus
vegan

Esponjoso y húmedo
bizcocho de zanahoria.

Jugoso bizcocho de
maracuyá, combinado con
capas de nata y confitura
de melocotón.

Delicada tarta, de bizcocho
de fresa con nata y capas
de confitura de fresas.

Tarta hecha con galleta
Lotus. Base de cacao,
crema de Lotus, y sedosa
nata con sabor a Lotus.


